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Nos produits sont également en vente au
Salon de thé Cannelle à Neuf Brisach – 03 89 72 97 65

St Sylvestre
Sablé breton, croustillant fruits rouges, crémeux pêches 
des vignes, biscuit cuillère, mousse yaourt.

Cappuccino
Croustillant grué de cacao, crémeux café, biscuit brownie, 
mousse chocolat noir Hukambi 53%.

Le calendrier traditionnel avec alcool	 5,00 € / la portion
Génoise, crème au beurre légère : vanille, chocolat, 
moka, pralin, vanille/chocolat, Grand’ Marnier, kirsch.

La maison Hertzog,

boulangerie-pâtisserie artisanale depuis 67 ans, 
vous propose une large gamme de créations, 
all iant tradition et gourmandise : pains, 
viennoiseries, pâtisseries, chocolats, glaces ainsi 

qu’un service traiteur.

Tous nos produits sont frais, fabriqués maison et 
réalisés avec un savoir-faire artisanal transmis de 

génération en génération.

Soucieuse de votre bien-être, notre équipe 
sélectionne au fil des saisons des ingrédients 
issus de producteurs locaux, afin de vous 
offrir des saveurs authentiques et de qualité. 

Laissez-vous emporter par un moment de douceur 
et de gourmandise en cette fin d’année !

Toute l’équipe de la
Boulangerie Patisserie Hertzog

Vous souhaite de

Date limite de commande
Samedi 20 décembre 2025
MERCI de votre compréhension

Ostheim
1 Place des Cigognes

68 150 Ostheim
03 89 47 89 05

Mercredi 24 : 6h30 – 14h
Mercredi 31 : 6h30 – 14h

Muntzenheim
28 rue de Colmar
68 320 Muntzenheim
03 89 47 40 91
Mercredi 24 : 6h – 15h
Mercredi 31 : 6h – 15h

Neuf-Brisach
19 rue de Bâle

68 600 Neuf-Brisach
03 89 72 52 70

Mercredi 24 : 6h30 – 14h • Mercredi 31 : 6h30 – 14h

JoyeuxGleckligi Wiahnachta

fêtes

Noël

En 4, 6 et 8 personnes	 5,50 € / la portion



www.hertzog.fr  
boulangerie.hertzog  
boulangerie.hertzog  

Retrouvez-nous sur

Apéritifs Bûches Glaces

Traiteur

Toasts Plateau de 12 ou 24 pièces

Mignardises Plateau de 12 ou 24 pièces

Kougelhopf surprise
Brioche au saumon
Pain céréales surprise
Pain surprise
Feuilletés salés
Mini mauricettes fourrées

Plaisir d’hiver
Dacquoise amande, sorbet marron, sorbet 
églantine, crème glacée vanille.

Caramelo
Sablé viennois, parfait vanille, caramel mou à la 
fleur de sel, crème glacée caramel aux éclats 
de caramel.

Tout schuss
Meringue, crème chantilly, crème glacée vanillle, 
framboise, moka.

Marmite nougatine	 6,50 € / portion
Marmite en nougatine avec une déclinaison de 
boules de crèmes glacées et sorbets plein fruits.

Tourte de la vallée	 22 €/kg
Saumon en croûte sauce Nantua	 38 €/kg
Tourte de Noël : poulet, veau, morilles, foie gras	 36,50 €/kg

Taille unique 6 personnes

En 4, 6 et 8 personnes

Taille unique 6 personnes

Pour votre santé, ne mangez pas trop gras, trop salé, trop sucré - Mangerbouger.fr
Publication et distribution : www.le-petit-alsacien.fr, 06 84 00 75 05. Ne pas jeter 
sur la voie publique. Tous nos prix sont disponibles directement dans les points de 
vente indiqués, les photographies ne sont pas contractuelles.

36€

Intense
Dacquoise noisette, praliné croustillant, crémeux 
namelaka vanille, ganache montée chocolat noir 
Manjari 64%.

Alizéa
Streusel noisette, biscuit moelleux aux amandes, 
confit exotique (kalamansi, mangue), mousse chocolat 
Dulcey 35 % et coco.

Tatin sans gluten

Biscuit vanille, crémeux caramel, mousse vanille, 
pommes façon tatin.

Fidji
Sablé breton, croustillant fruits rouges, crémeux 
framboise-litchi, biscuit cuillère, mousse 
framboise-fraise.

Bûches tradition avec alcool

Génoise, crème au beurre légère : vanille, chocolat, 
moka, pralin, vanille/chocolat, Grand’ Marnier, kirsch.

33€

36€

Disponible en 4, 6 et 8 personnes


